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ANKARA HALK EKMEK VE UN FABRIKASI A. S.

MEYVE SUYU PASTORIZASYONU, DOLUMU VE AMBALAJLAMA HIZMETIi ALIMI
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ilgili Referans Dokiimanlar:

Tiirk Gida Kodeksi

TSE Standartlari

Gida Hijyeni Y&6netmeligi

ISO 22000 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi

HACCP (Tehlike Analizi ve Kritik Kontrol Noktalar)
ISO 9001 Kalite Yénetim Sistemi

Is Sagligi ve Giivenligi Mevzuati
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ANKARA HALK EKMEK VE UN FABRIKASI A.S

MEYVE SUYU PASTORIZASYONU, DOLUMU VE AMBALAJLAMA HIiZMETI ALIMI
TEKNIK SARTNAMESI

1. iSIN SAHIBi: ANKARA HALK EKMEK VE UN FABRIKASI A.S

2. ISINADI : MEYVE SUYU PASTORIZASYONU, DOLUMU VE AMBALAJLAMA HiZMETI
ALIMI

TANIMLAR: Bu teknik sartnamede;

IDARE: Ankara Halk Ekmek ve Un Fabrikasi A.S.

YUKLENICI: Isi Yapacak Gergek/Tiizel Kisi

ISIN YAPIM SEKLI: Hizmet Alinu

AMAC VE KAPSAM

Bu teknik sartname, idare tarafindan temin edilen taze sikilmis meyve sularinin (portakal suyu,
nar suyu, nartakal ve havug suyu vb.) pastérizasyon islemi, 250 ml ve 1 litre hacimli ambalajlara dolumu,
nihai {iriiniin ambalajlanmasi, etiketlenmesi, tarihlenmesi, emniyet bandi takilmasi ve shrinklenerek
sevkiyata hazirlanmasi hizmetlerinin teminine iliskin teknik, hijyenik ve operasyonel gereklilikleri
belirlemek amaciyla hazirlanmstir.

& Pom &R

Bu is kapsaminda yiiklenici; endiistriyel Slgekte iiretim gergeklestirecek olup, iiretim siireglerinin
tamami izlenebilir, kayit altina alinabilir ve denetlenebilir olacaktir.

Meyve suyu, kapak, etiket ve emniyet bandi idare tarafindan temin edilecektir.

Sise temini, Iscilik giderleri, elektrik giderleri, dogalgaz giderleri, pastorizasyon, dolum,
paketleme ve iiretim siire¢lerinin yiiriitiilmesi Yiikleniciye aittir.

8. URUN TANIMI

Idare tarafindan iiretilen Portakal suyu, Nar suyu, Nartakal, Havug suyu vb. meyve sularinin,
belirtilen adette pastorize edilerek, 250 ml ve 1 litre hacimli ambalajlara dolumu, nihai iiriiniin
ambalajlanmasi, etiketlenmesi, tarihlenmesi, emniyet bandi takilmasi ve shrinklenerek sevkiyata
hazirlanmasi hizmetidir. Giinliik iiretim kapasitesi en az 4.000 Litre (250 ml) veya en az 10.000 Litre a
litre) olacaktir.

8.1. Gramayj;

8.1.1. Pastdrize edilecek meyve suyu 250 ml veya llitrelik cam siselere dolumu yapilacaktir.
Yapilacak tiim bu islemlerde kullanilacak sise, iscilik, elektrik, dogalgaz giderleri, dolum, paketleme ve
iiretim siiregleri malzeme ve ekipmanlari yiiklenici temin edecektir.

8.1.2. Siselenmis meyve sulari eksik gramaj toleransi; Hazir Ambalajii Mamullerin Agirhik ve
Hacim Esasina Gore Bet Miktar Tespitine Dair Yénetmelik’te belirlenmis olan miisaade edilen eksik
dolum miktarini gegmemelidir. Yine ayni yonetmeligin gergek dolum miktarlarinin kontrolii maddesinde
belirlenmis olan sartlara ve Tahribatsiz Muayene I¢in Ikili Numune Alma Miktari tablosuna gore her
partide gramaj takibi yapilmalidir.

8.2. Duyusal ve Fiziksel Ozellikler;
8.2.1 Goriiniim

> Uriin, gesidine uygun dogal renk ve gériiniimde olmalidir.
» Berrak iiriinlerde bulamklik ve tortu bulunmamahdr.
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8.2.2 Dolum Hacmi ve Net Miktar

» 250 ml ve 1 Litrelik ambalajlarda dolum toleransi:
e =+ %] maksimum sapma
» Eksik dolum kabul edilmez

8.2.3. Ambalaj Fiziksel Durumu

» Ambalajlar (PET, cam, karton) hasarsiz, temiz ve deformasyonsuz olmahdir.
» Sizdirmazlik tam olmahdir.
» Sisme (gaz olusumu) olmamalidir.

8.2.4 Partikiil ve Yabanc1 Madde Kontrolii

» Uriin i¢inde yabanei partikiil bulunmamahdir.
» Filtrasyon ve eleme sistemleri etkin galigmahdir.

8.3 Ambalaj Malzemesi Ozellikleri

Gida ile temasa uygunluk sertifikasina sahip olmalidir.
Koku ve tat gegisine neden olmamalidir.

Isik ve oksijen gegirgenligi iiriin tipine uygun olmalidir.
» Ambalajlar temiz, kuru ve steril olmahdir.

8.4 Dayamkhhk

'V VY

» Tasima ve depolama sirasinda deformasyon olmamalidir.
» Basinca ve darbelere dayanikli olmahdir.

8.5 Dolum Sistemi

» Dolum islemi sicak veya soguk dolum seklinde yapilmalidir.
» Sistem tamamen kapali ve hijyenik olmahdr.
» CIP (yerinde temizleme) sistemi bulunmalidir.

8.6. Hijyen ve Kontaminasyon Kontrolii

» Dolum ortam1 hijyenik ve kontrollii olmalhidir.
» Hava filtrasyonu (HEPA vb.) saglanmahdir.
» Operatdr temasi minimum olmahdir.

8.7 Kapama Islemi

» Kapaklar steril olmalidir.
» Sizdirmazlik %100 saglanmalidir.
» Tork kontrolii yapilmalidir.

8.8. Etiket Uygulama

» Etiketler diizgiin, kirigiksiz ve saglam yapismis olmalidir.
» STT ve parti numarasi net ve kalici olmalidir.

8.9. Kodlama ve izlenebilirlik

» Uriinler parti bazli izlenebilir olmahdir.
» Kodlama sistemi otomatik ve hatasiz galismahdr.

9. TESIS VE ALTYAPI SARTLARI
9.1. Lokasyon ve Cevresel Sartlar

» Tesis; cevresel kirleticilerden (toz, atik, sanayi dumani vb.) uzak bir bolgede olmalidir.
» Sel, su baskini ve hasere riski diisiik alanlarda kurulmug olmahdr.

» Atk yonetimi altyapist mevcut olmalidir.

» Soguk Hava Depolari bulunmalidir.

» Gida ile temasta paslanmaz ¢elik malzemeler kullaniimalidir.
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9.2. Temizlik Sistemleri

» CIP (Cleaning in Place) sistemi bulunmalidir.
» Temizlik prosediirleri yazili ve valide edilmis olmalidir.
» Kullanilan kimyasallar gida ile temasa uygun olmalidir.

9.3. Personel

» Egitimli ve saghk kontrolleri yapilmis olmalidir.
» Eldiven, maske, bone ve gerekliyse koruyucu ekipman kullanmalidir.
» Hijyen egitimleri diizenli verilmelidir.

9.4. Personel Hijyen Alanlari

» Soyunma odalari (temiz/Kirli ayrimi)
» El yikama ve dezenfeksiyon istasyonlari
~ Hijyen bariyerleri (6zellikle dolum alanina giriste)

9.5. Zararh (Pest) Kontrolii

» Profesyonel pest kontrol programi uygulanmalidir
» Kayitlar diizenli tutulmahidir

10. PASTORIZASYON SARTLARI

10.1. Amag
» Patojen mikroorganizmalarin yok edilmesi
» Bozulma yapan mikroorganizmalarin inaktivasyonu
» Uriiniin raf mriintin uzatilmasi

» Enzimlerin (6zellikle pektinaz, polifenol oksidaz) inaktivasyonu
10.2. PASTORIZASYON YONTEMI
10.2.1. Uygulanacak Sistemler
»~ Tiibiiler pastorizator
10.3. SICAKLIK VE SURE KRITERLERI
10.3.1 Standart Pastorizasyon Parametreleri

» Sicaklik: 55°C - 95°C
» Siire: 15 — 60 saniye

10.4 KRiTIK KONTROL NOKTALARI (CCP)
10.4.1 Sicakhk Kontrolii

~ Pastorizasyon sicakhig siirekli dlgiilmeli ve kayit altina alinmalidir.
» Kritik limit altina diisme durumunda sistem otomatik durmahdir.

10.4.2 Siire Kontrolii

> Uriin, belirlenen sicaklikta yeterli siire tutulmalidir.
~»  Akis hizi otomatik kontrol edilmelidir.

10.4.3 Geri Diniis (Flow Diversion) Sistemi

~ Yetersiz pastorizasyon durumunda iiriin otomatik olarak geri ¢evrilmelidir.
» Uygun olmayan triin doluma gitmemelidir.

10.5. SOGUTMA SARTLARI
10.5.1 Pastorizasyon sonrasi iiriin:

» Sicak dolum yapilacaksa: 85°C civarinda doluma gonderilir.
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» Aseptik sistemde: hizli sekilde 20-25°Cye diistiriilir.
» Sogutma hizli olmali, mikrobiyal risk olusmamalidir.

10.6. EKIPMAN SARTLARI

» Tiim yiizeyler paslanmaz ¢elik (AIS1304/316) olmahdir.
» CIP (Cleaning in Place) sistemi bulunmalidir.

» lIsi degistirici verimli ve kalibre edilmis olmalidur.

» Sensorler (sicaklik, basing) diizenli kalibre edilmelidir.

10.7. HIJYEN VE SANITASYON

» Pastorizasyon hatti {iretim dncesi ve sonrasi temizlenmelidir.
» CIP parametreleri (sicaklik, siire, kimyasal konsantrasyon) kayit altina alinmahdir.
» Capraz kontaminasyon onlenmelidir.

11.TASIMA, DEPOLAMA, TESLIM KOSULLARI
11.1. DEPOLAMA SARTLARI

11.1.1 Depo Ozellikleri
» Depolar:
e Temiz, kuru ve hijyenik olmalidir.
e Hasere ve zararl girisine kargi korumali olmalidur.
» Zemin, duvar ve raflar kolay temizlenebilir yapida olmalidir.
Gida dig1 iriinlerle ayni alanda depolama yapilmamahdir.
Depolama sicakligi:
o +4°C ile +25°C arasinda olmahdir (iiriin tipine gore optimize edilir)
Ani sicaklik degisimleri dnlenmelidir.
Sicaklik ve nem kayitlari diizenli tutulmalidir.
Uriinler palet iizerinde depolanmalidir (zeminle temas etmemelidir)
Duvar ve zemin ile mesafe birakilmalidir (en az 1015 cm)
Paletler diizgiin ve giivenli sekilde istiflenmelidir.
Asiri yitkleme yapilmamalidir.
FIFO (First In First Out)
Parti bazh izlenebilirlik saglanmalidir.

11.2. TESLIM SARTLARI

Y v
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» Teslimatlar Belirlenen yer ve zamanda yapilmalidir.

» Uriinler Hasarsiz, eksiksiz ve uygun sartlarda teslim edilmelidir.
» Teslim sirasinda asagidaki kontroller yapihr:

Ambalaj hasar kontrolii

Etiket ve kodlama kontrolii (STT, lot no)

Palet diizeni ve hijyen kontrolii

Gerekirse numune alma

12.GENEL KALITE KONTROL, ANALIZ VE KABUL/ RED KRITERLERI
12.1. AMAC

Bu béliimiin amaci; tiim asamalarda triiniin:

e Gida giivenligi
o Kalite standartlar
s  Mevzuat uygunlugu

kriterlerine uygunlugunu saglamak ve dogrulamaktir.
12.2. PROSES KONTROL KRITERLERI
12.2.1 Pastdrizasyon
Sicaklik: 55-95°C
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Siire: 15—60 sn
CCP ihlali durumunda iiriin doluma gonderilmez.

12.2.2 Dolum

Hacim toleransi: = %]l
Sizdirmazlik: %100
Kapak torku uygun olmahdir.

12.2.3 Ambalajlama
Ambalaj hasarsiz olmalidir.
12.2.4 Depolama
Sicaklik: +4°C — +25°C
12.3. UYGUNSUZLUK YONETIMI
Uygunsuz iriinler karantinaya alimr

Degerlendirme yapilir:
Yeniden isleme
lade
imha
Diizeltici ve dnleyici faaliyet uygulanir
12.4. NUMUNE ALMA VE SAKLAMA

12.4.1.Numune Alma ve Degerlendirme

12.4.1.1 Tiirk Gida Kodeksi ve Idare tarafindan tanimlanan sartlarda; Son Uriin Numune Planina uygun
olarak siselenmis meyve sularindan numune alinir.

12.4.1.2 Denetim ve Kontrol Teskilati gelen her parti iiriinii nitelik, miktar ve teknik uygunluk agisindan
kontrol eder ve tutanak altina alir. Muayen Kabul Komisyonu, sézlesme bitiminde kabul islemlerini

yapar.

12.4.1.3 Uriin Kontrolleri idare Laboratuvarinda ve gerekli hallerde dis resmi kurum laboratuvarinda
gergeklestirilir. Dig laboratuvar destegi alinmasi durumunda masraflar Yiiklenici’ye aittir.

12.4.2. Uriin Kontrol, Dis Analizler, Belgelendirme ve Ucretler
12.4.2.1. Teslimat dncesi her partide son iiriin kontrolii yapilacak ve kayitlar tutulacak.

12.4.2.2 Sézlesme siiresince en az 1 kere ve her 2 ayda bir iiriin analizi (mikrobiyolojik analizler)
resmi kurum laboratuvarlarina yaptirabilir.

12.4.2.3 Gerekli hallerde idare tarafindan iiriine ait ambalaj malzemesi numunesi alinarak resmi kurum
laboratuvarlarina gonderip mevzuata uygunluk analizleri yaptirilir.

12.5. Yiiklenici Firma Denetimi

12.5.1 Proses denetimi Idare tarafindan belirli periyotlarla yapilir. idarenin habersiz denetim yapma
ve iiretim kayitlarini isteme yetkisi vardir.
12.5.2. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar kayit altina alinarak faaliyet baslatilr.

12.5.3.Yiiklenici iletilen uygunsuzluklarla ilgili alinacak aksiyonlarin termin planimnin Idareye yazih
olarak bildirir.

12.5.4.Yiiklenici, idare onay1 olmadan siire¢ degisikligi yapamaz.
12.6. Uriin Geri Cekme

idare prosediirlerine gére iiriin geri ¢ekme yapar. Geri gekilen iiriin satis bedeli iizerinden Firmaya
fatura edilir.
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13.IADE DURUMU

13.1. Uriinlerin teslimatinda veya teslimattan sonra (depolama,satis vb.) tespit edilen asagidaki
uygunsuzluklarda;

>

Y
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>

Teknik sartnamede belirtilen maddelere uygun olmamasi,

Teknik sartnamede belirtilen analiz sonuglarinin uygun ¢ikmamasi (duyusal.fiziksel, kimyasal ve
mikrobiyolojik dzellikler)

Siselenmis meyve suyu ambalajlari izerinde yabanci madde, bocek ve bocek kalintilar: tespiti
Siselenmis meyve suyu ambalajlari iizerinde 1slaklik, toz, kirlilik tespit edilmesi,

Siselenmis meyve suyu igerisinde yabanci madde tespit edilmesi,

Raf dmriine uygun iiriin génderilmemesi,

Siselenmis meyve suyu gramajin tolerans degerlerinin altinda olmasi,

Ambalajlarin, yirtik,agik. agiklik olmasi,

Uriin paketlemesinin ve paketieme adedinin yanlis yapilmasi,

Parti numarasive son tilketim tarihi/tavsiye edilen tiiketim tarihinin yanhs basilmasi. okunmamasi
Uriine uygun olmayan ambalaj kullaniimasi,

Siselenmis meyve suyu ilk numunesi ile ara numunesi arasinda belirgin bir farklilik tespit
edilmesi,

Uriinlerin istenilen siire ve zamanda gelmemesi,

Durumlarinda Siselenmis meyve suyu iade edilir. Uriin satisa sunulmusgsa iiriin geri ¢agirma yapilir, bu
durumda geri gagirilan uygunsuz parti tutari kadar Yiikleniciye iade faturasi kesilir.

13.2. Yukaridaki durumlardan dogabilecek geri yiikleme ve tiim tagima masraflari Yiikleniciye aittir.
idare. her asamada fiziksel muayene yapma ve alimi durdurma hakkina sahiptir.

14. ISTENILEN BELGELER

Asagidaki belgeler is bu teknik sartnamenin kaseli ve imzali olarak tedarikgi tarafindan onayl hali ile
birlikte idareye iletilmelidir.

5
>
»

isletme Kayit/Onay Belgesi
Uretim Kapasite Raporu
Uriin {iretim akis semasi

Gida Miihendisi
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